SCHEDA TECNICA
TECHNICAL DATA SHEET

Descrizione prodotto/Product Description: Olio d'oliva di categoria supe i olive e unicamente medi i meccanici/
Superior category I from ol y mechanical means,
BIOVALPESA 1L
 Codice EAN/Ean Code 80481690
 Codice Prodotto/Product code PEBIV00003
ine/Origi talia/ltaly.
Biologico/Organic: In conformita al REG. UE 834/07 e succ. mod. with EU REG. 834/07 ‘g updating

Organismo di controllo e certificazione/

Certification and Controlo Body: BloAgriCart S
Codice di controllo/Control code: 7610 007 B12C
N. del Certificato/N. of certificate EUBL2CCE
Periodo validita/Period of validity: 13/10/2022 - 13/10/2025
Colore/Col Verde/Green
Tipico dellolio extra vergine i oliva/ Specific of Extra virgin olive o
Caratteristiche organolettiche/ Gusto irreprensibile & privo di difetti la mediana dei difetti = 0  la mediana del fruttato > 0/
Organoleptic assessment {Faultless taste: median of defects = 0 and median of fruity > 0.

UdM/UM. Limiti/Limits (*) | _ Limiti/Limits Metodo Impiegato/Used method
[acidita oleica)/Total acidity % 08 e RE 5T e o e, U 20E10%)
Numero di perossidi/Peroxide number meqOy/Ke. <20 Reg cf!if;/flnucc o . e 2017305
stigmastadiene/stigmastadiene me/ke o0 iz . o e € D155
Etil Esteri degli acidi grassi/Fatty acid Ethyl esters mg/Kg 35 "'ﬂ“f::fl T ‘l'ﬁvm’m

Differenza ECN42/max difference ECN42 0.2 g CEE 256891 e suce ot (Reg, U 2016/2095)
2 gliceril monopalmitato/content of 2-glyceryl % C:16:0514%;2P<0,9% Feq CEE 2568/91 & suce. mod. (Reg. UE 2016/2095)
N C16:0514%;2P<1,0 COYTAS/NC No /. 11 1y 2016
R g CEE 36891 s soce e e VE BTG5
Cere/Waxes (C42+C44+C46) mg/Ke i <150 o " o0
Cere/Waxes (C40+Ca2+Caa+Ca6) me/Ke i a0 COVT.15/NC No 3/Rev. 11 uly 2016

U.d.M/UM. i method
232 - Reg CEE 2568/91 e suce. mod. Reg. U 2016/2095)
K270 m ‘Reg CEE 2568/91 e succ. mod. (Reg. UE 2016/2035)
cours 11402005
detta k m g CEE 2568/51 e suce. mod. [Reg. UE 2016/205%)
/715G o 3/Rev, 11l 201

U.dM/UM. Limiti/Limits (*) | Limiti/Limits method
[Acido Miristico/Myristic Acid % £003 £5 2568/51 . (Feq UE 2016/2095)
Acido Palmitico/Palmitic Aci % 7,50-20,00 e CEE 2568/ . mod (e, U 2016/205%)
Acido Palmitoleico/Palmitoleic Acid [3 030-350 g G 2566 e o . U 2016305
Acido Eptadecancico/Heptadecanoic Acid % $040 e CEE 2568/ e uce. mod (e, Ue 2017205
[Acido Eptadecencico/Heptadecenoic Acid % <050 g CEE 2568/51 € suce. mod. Reg. UE 2016/205%)
Acido Stearico/stearic Acid % 0,50-5,00 e !
. g CeE 2568/91 e succ. mod. Reg. UE 20167205
o Qlelcololeiendd d 35,00-8300 COUT5/NC N R, 11 0o 2016
Acido linoleico/Linoleic Acid % 2,50-21,00 g G 2568/91 e suce. mod. Reg. UE 2016/3055)
NG No 3. 11 Jul 20
Acido Linolenico/Linolenic Acid [3 <100 g CEE 2568/91 € suce. mod. [Reg. UE 2016/205%)
Acido Arachico/Arachidic Acid % <060 g G 2568/91 e suce. mod. Reg. UE 2016/3055)
NG o 3. 11
Acido Eicosenoico/Eicosenoic Acid [3 <050 g CEE 2568/91 € suce. mod. Reg. UE 2016/205%)
Acido Beenico/Behenic Acid % £020 e CEE 2568/91 e succ. mod. Reg. UE 2016/3095)
NG o 3. 11
Acido Lignocerico/Lignoceric A % <020 g CeE 2568/91 e succ. mod. [Reg. UE 201672095
U.dM/UM. Limiti/Limits (*) | _Limiti/timits method
a i i % <0050 R CEE 2568/91 e succ. mod. (Reg. UE 2016/2095)
isomers =0 COTAS/NC No 3/Rev. 11 ly 2016
Somma is.transiinal.+transiinolen. /sum of the % o050 g CEE 2568/91 e succ. mod. (Reg. UE 2016/2095)
' COYTAS/NC No 3/ 111y 2016

U.d.M./UM. Limiti/Limits (*) | Limiti/Limits i method

Colesterolo/Cholesterol % <050 g CeE 2568/91 e succ. mod. (Reg. UE 2016/2095]
i COUT.15/NG No, 3/Rev. 11 July 2016,

Brassicasterolo/Brassicasterol % <010 e G 2560/91 e mod. (e U 201672055
| campesterolo/Campesterol % <40 e CEE 2568/ e e mod lnes. Ut 20167203%]
stigmasterolo/stigmasterol % <Camp. oy EEE 254/ . o (e, U 20370051
B-Sitosterolo/B-sitosterol % 2930 Res CEE 2565731 e Guc mod. g, Ut 2016/2053]
/7-stigmastenolo/Stigmastenol % £0,50 Reg CEE. jvf,ﬁ/f:;x:v :':Vf'jjvmf;ﬂf/mf/
steroli totali/total sterols mg/Kg 21000 i 25681 . o ey U 201675655
Eritrodiolotuvaolo/Erythrodiolsuvaol % <45 e G 2568/91 s mod. [y U 201672055

Viene ritenuta nulla Ia possibilita della crescita i nullo il degli oli alimentari assenti da
i allo sviluppo microbico.
The possibility of an out of control microrganisms development is considered as equal to zero; in fact in the edible oils nor the water neither other substances necessary to the microbs are

ni / Not contains alls

12 mesi/months

vita residua alla consegna min 90% del TMC/residual shelf life when delivery equal to the 90% of the expiry date

1072 20°C

conservazione/Conserv: conservare in luogo fresco e lontano dalla luce/keep in a cool place away from light

BRC - Grade AA.

FSMA - BRC Addendi
IES - Higher Level
150 9001:2015

Biologico

DICHIARAZIONE NUTRITION
NUTRIZIONALE DECLARATION
valori medi per typical value for 100g
energia energy 37004
900kcal
grassi fat 100g
di cui of which
-acidi grassisatt___saturates 15g
carboidrati carbohydrate g
dicui of which
—zuccheri —sugars g
proteine protein 0g
sale salt 0g

Revisione/Revi REV.1 6/12/2022
Responsabile/Responsible: Responsabile Qualita/Quality Manager
Costanza Salvadori

Oleificio Salvadori Srl
Via delle Nazioni Unite, 26/28
Badia a Settimo, 50018 Scandicci (Firenze) Italia
‘www.oleificiosalvadori.com



